Rekordstort intresse for Sommarmote pa Aland

Redan efter en vecka hade de 40 platserna pa resan bokats av
forvantansfulla medlemmar i Svenska Vallféreningen och till
slut kom néra 50 resendrer ivig den 29 juli. Aven om anslaget
i programmet hade professionell inriktning s& marktes det att
kombinationen med att Aland &r ett populért turistmal lockade.
Resan startade pa kvallen med Vikinglinjens kryssningsfarja
Cinderella fran Stockholm. P& den gemensamma middagen var
stdmningen hog och for en del avslutades inte kvéllen forran
efter midnatt efter en svangom pa dansgolvet.

Pa kajen i Mariehamn
vantade en buss for fard
till Grannas Appel med
odling och forsdljning av
applen och juice. Grannas
Appel ar en av de storre
odlingarna pa Aland och
Jan Mattsson beréattade om
hur hans foretag véxt till
att idag omfatta odling pa
40 ha. Optimal odlings-
teknik, medveten mark-
nadsforing av varumarket,
och ett ganska stort matt av
risktagande har resulterat
i ett val utvecklat foretag
idag. o _
Aland stér fér 60 % av Finlands

appelproduktion.

Nista anhalt var Bolstaholms Gérd med uppfédning av kott-
djur och forséljning direkt till konsument. Familjen Sundberg
berattade om produktionen och hur ett framgangsrikt skapande
av mervarden hos konsument gjort att marknadsféringen goérs
av sig sjalv genom mun till mun-metoden samt pd webben.
Pa 400 ha totalt varav 60 ha beten halls 50 dikor av rasen
Charolais. Alla djur och en del inkdpta, totalt tva djur i veckan,
styckas pa garden och siljs dar eller distribueras i kottlador.
Gérden ar en besksmagnet under Alands Skordefest tredje
helgen i september varje ar. Dé satsar man pa kringarrangemang,
béde i egen och andras regi, for att locka hela familjer och far pa
kopet en lojal kundkrets. Senast réknade men in 9 300 besokare
pé tre dagar.

Foton: Nilla Nilsdotter-Linde

Lunch intogs i Smakbyn som under samma tak inrymmer
restaurang, affarsbod och 6lbryggeri. Intill ligger Kastelholms
Slott med sin medeltida slottsruin. I bussen fick vi hora historien
om slottet av var utmérkta guide Marjut Holm-Wirtanen som
till vardags jobbar pa Alandsmejeriet. Vi hade oturen att resa
under den regnigaste sommarveckan, lika illa bade hemma och
pa Aland, varfor det inte lockade att kliva ur bussen....

Alands Vallmastare 2011, Ole och Tarja Blomqyvist, i samsprak med Arets
Vallméastare i Sverige 2013, Thomas Bengtsson.

Efter lunch var det dags att besdka Ostergards Mjoélk, Alands
storsta mjélkgard med 300 kor. Ole och Tarja Blomqvist driver
garden tillsammans med sex anstéllda. Vardarna beskrev sig
sjalva framforallt som “kogubbar” och lagger fokus pa mjolk-
beséttningen och att stallet fungerar. De dger inga faltmaskiner
utan lejer for odling och skord samt képer foder vid behov.
Utfodringen baseras pa fullfoder enligt Keenans recept med
bl.a. lutat vete. Till garden hor 170 ha och ytterligare markan-
skaffning hdmmas av det &ven for oss vélbekanta fenomenet
att EU-erséttningarna kapitaliseras i priset for kdp och arrende
av mark. Summor pa 15 000 euro respektive 350 euro per ha
namndes. Stallet byggdes 2007 varvid besattningen 6kade fran
40 kor. Kvigorna saljs for uppfodning pa kontrakt och kops
tillbaka tva manader fore kalvning. Aktuellt under bescket var
Arlas inbrytning med att kdpa mjélk pa Aland for forsiljning pa
Finlands fastland. Alandska mjélkproducenter har kontrakterats
till ett pris pa 0,38 euro per kg mjolk, att jamféras med det
alandska priset 0,33 euro.

Dagen avslutades vid Bomarsunds fastningsruiner med
sin intressanta historia fran Krimkriget. Fastningen borjade
uppforas efter att Sverige fatt avsta Finland till Ryssland 1809
men allt raserades i augusti 1854 av ett bombardemang fran en
Overlagsen brittisk-fransk flotta. Just som vi skulle provsmaka
ost och yoghurt frén Alandsmejeriet 6ppnades himlens alla
portar och vi fick fly in i bussen utan att ha sett sérskilt mycket.
Manga hade nog dock kvar en efterdrojande smak av den goda
havtornsyoghurten. Dagen avslutades med middag under hég
stamning pa Hotell Park Alandia.

Fredagen inleddes med bes6k hos Séderbergs i Amnas. Har
bedriver Harry Soderberg odling av bar och gronsaker pa en
fastighet som var utan vag och elektricitet vid starten. Odlingen
drivs utan bekd@mpningsmedel vilket kraver "l4tt sémn om
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natten”. Odlingstekniken ligger i framkant med central for
gddselbevattning och exempelvis odlingsbéaddar for jordgubbar
under fiberduk med bevattning och drénering radvis. Produk-
terna séljs via butiker under ett starkt varumérke och genom
sjalvplock. Kontakt med kunderna sker via en Facebooksida.

Hos Séderbergs i Amnas odlas bade bar och grénsaker med stor fram-
géng och féretaget ar valkant pa Aland.

Sista bestket gjordes hos Markusas i Ingby. Har bedriver fa-
miljen Ekstrom i tva generationer en mangfacetterad verksamhet
med odling av héstho for avsalu, grisproduktion, potatisodling,
dikor samt inte minst kviguppfodning. Det &r har som Ostergards
Mjolks kvigor véxer upp i en anldggning for 270 djur. Holager
for en omfattande produktion finns och torkning sker numera
i en italiensk satstork som rymmer 16 rundbalar &t gangen (se
Faktaruta). Maskinsamverkan med grannar &r omfattande med
maskinringsverksamhet samt traktorer i bolag.

Hos Markusas i Ingby diskuterades bl.a. produktion av hégkvalitativt
héastho.

-,

Clim Air50 satstork for rundbalar med plats for 16 balar. Har torkas en
sats pa 8 balar genom att bara satta in balar pa undervaningen. Genom
att lyfta taket skapas ett évre plan och man far in 8 balar till.

Darefter var det dags for hemfard.

Tack alla ni, besdksvérdar och medarbetare p& Alands Hus-
hallningssallskap m.fl., som gjorde vart besok sa trevligt och
givande. Vi larde oss mycket om vad idéinriktat entreprendrskap
betyder for framgang i konkurrens- och véderutsatta lands-
bygdsnéringar!

Lars Jakobsson, Blyberga, Lillkyrka, tel: 070-648 27 22,
e-post: lars.blyberga@outlook.com

Hortorken Clim Air50
Hoétorken drivs av dieselolja och el.

Investeringen pa ca 650 000 kronor
underlattades av investeringsstod.

Driftskostnaden i form av olja och el &ar
33 ore per kg ts ho. Torktemperaturen ar
35 grader och det tar normalt 6 timmar
att torka en sats. Normalt gér man 3 sat-
ser om 16 balar, dvs. 48 balar per dygn.
Normalpackade balar innehaller 280—-300
kg torrt ho vilket ger en kapacitet pa
ca 14 ton per dag. Man anpassar skérden
efter kapaciteten pa torken.

http://www.climair50.com/hay-dryers/
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